GEMUSESCHNEIDEMASCHINEN
CL 50 Gourmet

Schnittmaglich-
keiten: 3
WiirfelgroBen und
4 verschiedene

Waffelschnitte

A PRODUKTBESCHREIBUNG

Die Gemiiseschneidemaschine CL50 Gourmet eignet sich zum Raspeln
und Schneiden von Obst und Gemiise aller Art in glatte und gewellte
Scheiben, in Stabchen, Wiirfel und Pommes Frites sowie zum Reiben
von Kése. Zusatzlich stehen 7 originelle Brunoise- und Waffelschnitte
mit einwandfreier Schnittqualitat zur Verfiigung.

B TECHNISCHE BESCHREIBUNG

Gemiiseschneidemaschine CL50 Gourmet. Einphasig 230V/50/1 oder
dreiphasig 400V/50/3. Drehzahl 375 U/min. Sicherheitssystem, Motor-
bremse und Wiederinbetriebnahme des Gerdtes durch Betatigen des
Stopfers. Gemiiseschneidemaschine mit seitlichem Auswurf und 2 Ein-
flilléffnungen: 1 groBer Einfiillschacht (Flache 132 cm?; Fiillvolumen 2,1
) und 1 runder Einfiillschacht (Durchmesser 69 mm) mit Drehmechanis-
mus. 0,6-Liter-Auffangbehélter im Lieferumfang inbegriffen, Fassungs-
vermdgen: 600 g Kartoffeln in 3-mm-Wiirfeln. Motorblock aus Edelstahl,
Deckel und Schiissel aus Metall. D-Clean Kit. 20 bis 300 Mahlzeiten pro
Service. Wird ohne Scheiben geliefert; Komplette Auswahl an 53 ,,Mine-
ral+“-Scheiben lieferbar: leicht zu reinigen, splilmaschinenfest.

Zusétzlich lieferbares Zubehor auf der Riickseite in Abschnitt F

C TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

g o)
Elekrische Daten e oker
Drehzahl 375 U/min
Abmessungen (B/T/H) 390/310/610 mm
Wiederverwertbarkeit 95%
Nettogewicht 21.5kg
Stromversorgung Stromstarke Artikelnummer
230V/50/1 5.7 24453
\_ 400v/50/3 1.7 24459 J
NORMEN

EN 12100-1 und 2 - 2004, EN 60204~ 1 - 2006,
EN 1678 - 1998, EN 60529-2000 : IP 55, IP 34.

* je nach verwendeter Einfiilléffnung, Schnittvariante und Anordnung des Arbeitsplatzes

robot ¢y coupe’

Mahl_ze|ten pro 20 bis 300
Service

Theoret!sche ) Bis 300 kg/h
Verarbeitungsmenge

(E) PRODUKTEIGENSCHAFTEN
| MOTORBLOCK

* Industrieller Asynchronmotor fiir intensiven Gebrauch

* Leistung 550 Watt (einphasig) bzw. 600 Watt (dreiphasig)
» Motorblock aus Edelstahl

« Versenkte Tasten Ein/Aus

» Magnetisches Sicherheitssystem und Motorbremse

* Drehzahl 375 U/min.

VERWENDUNG ALS GEMUSESCHNEIDEMASCHINE

 Gemiiseschneidemaschine mit 2 Einfiilléffnungen:
1 halbkreisformiger Einfiillschacht zum Schneiden sperriger Gemii-
sesorten wie Kohl, Sellerie usw. sowie 1 runder Einflillschacht zum
Schneiden langlicher bzw. empfindlicher Gemiisesorten mit Drehme-
chanismus und Einsatz zum Fiihren des zu schneidenden Obstes bzw.
Gemiises.

 Abnehmbarer Deckel

 Herausnehmbarer Auffangbehalter flir Brunoise-Schnitt in kleinen
Mengen und fiir leichteres Reinigen

« Beidseitig verwendbare Auswurfscheibe fiir die Verarbeitung empfind-
licher Produkte

« Seitlicher Auswurf fiir Platzersparnis und bequeme Bedienung, geeig-
net fiir 150 mm hohe GN-Behélter

 Wiederinbetriebnahme des Gerates durch Betéatigen des Stopfers

« Senkrechter Druck des Stopfers auf das Gemiise fiir stets gleichma-
Bigen Schnitt

« GroBe Auswahl an 53 ,Mineral+“-Edelstahlscheiben lieferbar: leicht
zu reinigen, splilmaschinenfest.

« Schnittmdglichkeiten: Pommes Frites (3), Wiirfel (5), Waffelschnitt (4)
und Brunoises (3)

» Wird ohne Scheiben geliefert

« Die Edelstahlklingen der Schneidscheiben, die Messerbalken der Strei-
fenscheiben und die Reibplatten sind abnehmbar.

* D-Clean Kit fiir leichtes Reinigen der Wiirfelgatter.

TABOULE- UND PETERSILIEN-SET

« Zusatzlich lieferbar: Petersilien-Set: Mit diesem Set lasst sich Petersilie
im Handumdrehen schneiden. AuBerdem lieferbar: Taboulé-Set.
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F) ZUSATZLICH LIEFERBARES ZUBEHOR o
« Taboulé-Set: 3 Petersilien-Einsétze + Wiirfelgatter 10 mm £ %51 REIBSCHEIBEN
fur Tomaten - Nr. 28192W o 1,5 mm 28056W
« Petersilien-Set: 2 Petersilien-Einsétze + Schneidscheibe T 28057W
1 mm + Brunoise-Scheibe 4 mm fiir Zwiebeln - Nr. 28194W 3 28058W
- EasyClean Xpress 8x8mm - Nr. 49305 mm
- EasyClean Xpress 10x10mm - Nr. 49309 4mm 28073W
« EasyClean Xpress 12x12mm - Nr. 49313 5mm 28059W
« EasyClean Xpress 14x14mm - Nr. 49314 7 mm 28016W
« Wandhalterung fiir 8 Scheiben - Nr. 107812 9mm 28060W
« EasyStacker - Nr. 49312 P 28061W
 Minischiissel - Nr. 39716 Rg::;esa“ S eal
Kartoffelpuffer 27219W
\ Meerrettich 1 mm 28055W
BRUNOISES
2x2x2 mm 28174W STABCHEN/JULIENNE
3x3x3 mm 28175W 1x8 mm 28172W
\ 4x4x4 mm 28176W 1x26 mm 28153W
WAFFELSCHNITT ;": :2 isggéa
X
zzlzga 2x8 mm 27067W
28177\ 2x10 mm 28173W
2w7e 2x2 mm 28051W
2,5%2,5 mm 28195W
SCHNEIDSCHEIBEN 3x3 mm 28101W
Mandeln 0,6 mm 28166W i Eollobl)
0.8 mm 28069W 6x6 mm 28053W
T mm 28060W | 8x8 mm 28054W
2 mm 28063W
3 mm 28064W
4mm 28004W 5x5x5 mm 28110W
5 mm 28065W 8x8x8 mm 28111W
6 mm 28196W 10x10x10 mm 28112W
8 mm 28066W 14 x14x5 mm 28181W
10 mm 28067W 14x14x10 mm 28179W
Kartoffelsalat 4 mm 27244W
 Kartoffelsalat 6 mm 27245W
POMMES-FRITES-SETS
8x8 mm 28134W
27068W 8x16 mm 28159W
3 mm 27069W 10x10 mm 28135W
5mm 27070W 10x16 mm 28158W

RESERVIERUNG
Stromanschluss einphasig 230 V — Kabel und Stecker mitgeliefert; dreiphasig 400 V — Stecker nicht mitgeliefert
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